
HAPJES - AMUSES

Buikspek - Poitrine de porc         21
Gelakt buikspek “Thai style” - zoetzuur gepekelde groentjes     So-(P)
Poitrine de porc laquée “Thai style” - légumes aigre-doux

Oesters - Huîtres          4,60
Cuvee de prestige n°4 - Frères Massez - Oléron - per stuk      S
Cuvée Prestige n°4 - Frères Massé - Oléron - P/Pce

Ibericoham - Jambon Ibérico         16 | 28
Bordje à la minute gesneden gerijpte Ibericoham - 40 of 80 gram
Assie�e de jambon Ibérico tranché à la minute - 40 ou 80 gram

Parmezaan - Parmesan          13
Huisgemaakte kroketjes van gerijpte parmezaan - 6 stuks     L-G
Croque�es de parmesan maison - 6 pièces

VOORGERECHTEN - ENTRÉES

Mozzarella di bufala          27
Poivrade artisjok - romesco salsa - geroosterde punt paprika - rucola - basilicum  L
Artichaut poivrade - salsa romesco - poivrons grillés - roque�e - basilic

Rivier paling - Anguille de rivière        28
Filet van paling in het groen  
Anguille en filet au vert

Kalfshersentjes - Cervelle de veau         22
Krokant gebakken - knolselder remoulade - augurk - tartaarsaus - kappertjes    (E-G)
Croustillant - remoulade de céleri-rave - cornichons - sauce tartare - câpres

Dumpling           28
Bouillon van citroengras en gember - shiitake - punt paprika - lente ui    So
Bouillon à la citronelle - shiitake - poivron rouge - cebe�e

Makreel - Maquereau          24
Licht gerookt mi-cuit - tatziki - dille - citroen        L 
Mi-cuit légèrement fumé - tatziki - aneth - citron 

Royal Belgian Caviar “Osietra” (50 gram - 2cts)      85 pp
Nieuwe aardappel “Noirmoutier” - zure room        L
Pomme de terre nouvelle “Noirmoutier” - crème aîgre

Garnaal - Creve�e          25
Huisgemaakte garnaalkroke�en - gefrituurde peterselie     L-G-S
Croque�es aux creve�es maison - persil frit

Wij vragen u vriendeli jk om uw keuze te beperken tot 3 verschil lende gerechten per tafel .  Dit  om de 
wach�ijden niet te laten oplopen en een vlo�e service te garanderen aan u en onze andere gasten.

Wij  werken graag met verse producten en hangen daarom af van de dagel i jkse marktaanvoer.  
Gel ieve ons te verontschuldigen voor ingrediënten die soms niet  voor handen zi jn.



HOOFDGERECHTEN - PLATS

Duinasperges - Asperges des dunes         28/36
Duinasperges van  Ferme Deswarte  à la flamande       L-E
Asperges des dunes  “Ferme Deswarte”  à la flamande

VIS GERECHTEN - PLATS POISSONS   

Tong handgepelde garnaal - Sole creve�es éplucheées     44
Gepocheerde tongfilet - duinasperges - beurre blanc - geple�e Ile de Ré aardappel  L
Filet de sole - asperges des dunes - beurre blanc - pommes de terre écrasées

Tarbot - Turbot           45
Filet van jonge tarbot - riso�o - scamorza - venkel - courge�e - jus van jonge look  L
Filet de turbotin - riso�o - scamorza - fenouil - courge�e - emulsion d’ail frais 

Zeebarbeel - Rouget barbet         39
Kort geschroeid - avocado - zuiderse vinaigre�e - limoen   
Snacké - avocat - vinaigre�e méditerranéenne - citron vert

Kree� - Homard          42
In de oven gegaard - kruidenboter - nieuwe aardappel      (L) 
Rôti au four - beurre à l’ail et fines herbes - pommes nouvelles

VLEES GERECHTEN - PLATS VIANDES   

Holstein “Contrefilet”           45 pp
Contrefilet kort geschroeid - tagliata - patatas bravas - rucola - parmezaan   (L) 
Contrefilet juste saisi - tagliata - patatas bravas - roque�e - parmesan

Jonge duif uit Steenvoorde - Pigeonneau “Clamart”      46
Op karkas gebraden - erwtjes - beenham - slahart       L
Rôti sur carcasse - petit pois - jambon cuit - coeur de laitue 

Lam - Agneau           39
Tajine van lam - merguez - taboulé - labneh
Tajine d’agneau - merguez - taboulé - labneh

Kalfszwezerik - ris de veau         49
Asperges - morieljes - supreme saus - huisgemaakte kroketjes      L-(G)
Asperges - morilles - sauce suprême - croque�es maison

S = schaaldieren  L = lactose  G = gluten

N = noten  E = eieren  So = soja   P = Pinda    

( Voor meer informatie over de al lergenen kan u z ich r ichten tot  het zaalpersoneel)

   = vegetarisch


